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Informagdes de Operagao

Informagdes de Auditoria/Inspecdo:

Data(s): ID Unico do Estado: Inspecdo PSR: Q sim A N3o

Auditor(es): ID exclusivo do CQP: Auditoria CQP: Q sim U N3o

Informagdes da Fazenda:

Nome da Fazenda:

Participante(s) da Auditoria:

Enderego da Fazenda:

Enderego: Cidade/Municipio: UF: CEP:

[ Enderecgo de correspondéncia é o mesmo que acima

Enderego de Correspondéncia:

Endereco: Cidade/Municipio: UF: CEP:

Outras Localidades O N/A
Coberto pela Visita

Informagdes Documentais:

Nome da Fazenda (1 O mesmo que acima):

Documentagdo emitida para (L O mesmo que acima):

Telefone: E-mail:

Enderego ( LJO mesmo que o enderego da fazenda acima) (1 O mesmo que o enderego de correspondéncia acima):

Enderecgo: Cidade/Municipio: UF: CEP:

Informacgdes PSR:

A Fazenda Esta Cultivando Produtos Cobertos?: a si U Nao

Atividades Agricolas: | O Cultivo U Colheita U Embalagem U Exploracdo U Processamento

Vendas Anuais de Produtos: Q <$25.000 U $25.001 - $ 250.000 Q) $250.001 - $ 500.000 U4 $500.000+

Total Anual de Vendas de Alimentos: [0 Menos de $ 500.000 [ $500.000+

Como é comercializado o seu produto?: | Q Atacado U Mercado Direto U Ambos

Mais de 50% das vendas sdo (1) Diretas ao Consumidor ou (2) Varejo ou Restaurante? Q sim U N3o
Se sim, a maioria das vendas é realizada em Massachusetts? Q sim U Nao

U Fazenda Coberta Grande U Fazenda Coberta Pequena U Fazenda Coberta Muito Pequena
Status PSR:

O Isento Qualificado O Processamento Isento U Isento (por Mercadoria ou Porte)

Visita de Acompanhamento:

Sera necessaria uma consulta de acompanhamento?: |1 Sim 1 N3o

Observagoes:
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Mercadorias Auditadas/Inspecionadas

Produto Coberto:
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CENTER FOR AGRICULTURE

O Améndoas O carambolas Q Uvas Q Verduras de Qa Rutabagas

O Magas O Cenouras U Feijdo-Verde O  Nectarinas a Cebolinha

O Damascos Q couve-flor O Goiabas O Cebolas a Chalotas

Q Apriums Q Aipo Q Ervas 0 Mamdos Qa Ervilhas

QO Alcachofras, Tipo Globo O Salsio Q Meldo O  Pastinaca Qa Graviola

O Peras Asidticas O Xuxu a Mirtilo O Maracuja a Espinafre

O Abacates O Cerejas, Doce Q Alcachofras de Jerusalém 0 Péssegos Qa Brotos

0 Maméao-Formosa O Castanhas 0 Couve 0 Peras Q Morangos

O Bananas O Chicéria O  Kiwis O  Ervilhas a Abdbora

O Endivia-belga Q Citrinos (Limdes, Limas) 0 Couve-rdbano 0  Pimentdes Q Fruta-do-Conde

O Amoras O Feijdo-caupi O Quinca O  Pinhdo Q Acelga

Q Mirtilos U Agrido 4 Alho-poré U Abacaxi a Taro

U Boysenberry O Pepinos O Alface O Platanos Q Tomates

U Castanhas-do-para O Endivia-crespa U Lichias 0 Ameixas Q Circuma

O Fava O Groselhas U Nozes de Macadamia U  Plumcots a Nabos

O Brécolis U Folhas de dente-de-ledo O Mangas d  Marmelo Q Nozes

0 Couve-de-Bruxelas O Funcho 0  Meldes O Radicchio Q Agrido

O Bardana U Alho Q Microverdes U  Rabanetes a Melancias

O Couves O Jenipapo 0 Amoras O Framboesas Q Inhames

U Cantaloupes U Groselhas Ud Cogumelos U  Ruibarbo
Produtos Isentos:
Q Espargos O Beterrabas Q Milho-doce Qa Avelas O Batatas
O Feijdo-Preto U Castanhas-de-Caju O Cranberries U Rabanete W Abéboras
U Feijdo-do-norte O Cerejas-azedas U Tamaras U Lentilhas O Abdbora
O Feijdo-vermelho U Grdo-de-bico 4 Endro U Quiabo U Batata Doce
O Feijdes, Limas U Grios de Cacau U Berinjela U Amendoim W Castanhas d'agua
U Feijdo-branco U Grios de Café U Figos U Pecans
U Feijdo-carioca O Couragas U Gengibre U Horteld-pimenta

Outras mercadorias nao listadas acima:

(Especifique se Manjericdo, Coentro, Orégano, Salsa, Alecrim, Salvia e/ou Tomilho, deverdo constar na lista de "Ervas")
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Lista de Verificacao de Seguranca de Produtos Alimenticios

Q# Requisito i Nao N/A  Comentarios do Auditor

1 | Plano(s) de Seguranga Alimentar mGAPS

Existe um plano de segurancga alimentar em w
vigor com base nos requisitos de mGAPS e

nas Regras de Seguranca de Produtos D D D
Agricolas?

1.0.1

E identificado um Gerente de Seguranca §

de Alimentos da Fazenda? D I:] I:]

O Gerente de Segurancga de Alimentos da §

1.0.3 Fazenda recebeu treinamento formal da I:] I:] I:]
Alianga de Seguranga de Produtos

Agricolas?

1.0.2

O plano de seguranca alimentar é R
104 | O | 0| O

revisado pelo menos uma vez ao ano?

Existe um mapa da fazenda que identifique, R
a0 menos: campos em cultivo, pilhas de
compostagem, gado localizado na fazenda
ou adjacente a fazenda, edificios,

1.0.5 | armazenamento de pesticidas, sistemas I:] I:] I:]
sépticos, fontes de agua, bombas, rede
elétrica, pontos de retirada, distribuicdo de
irrigagdo (gotejamento, sobrecarga) e
banheiros?

1.1 Rastreabilidade/Lembretes

A fazenda possui um programa de w
1.1.1

rastreabilidade documentado? D D D

O programa de rastreabilidade, o(s) w

procedimento(s) e os registros R
1.1.2 | correspondentes permitem efetivamente I:] I:] D

que a fazenda rastreie os produtos do campo
até o ponto de venda e/ou distribui¢do?

Se a fazenda trouxer produtos para revenda w
de outra fazenda ou outra fonte externa, o
1.1.3 | programa de rastreabilidade inclui este
produto e/ou aborda possiveis misturas?

1.1.4 | Existe um programa de recall?
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Lista de Verificacao de Seguranca de Produtos Alimenticios

Q#

1.15

Requisito

Um exercicio de recall simulado foi realizado
e documentado nos ultimos 12 meses?

Nao

N/A

Comentdrios do Auditor

1.1.6

O nome e o endereco da fazenda sdo
exibidos em destaque em qualquer
rotulagem de embalagem de alimentos ou
no (s) ponto(s) de venda?

1.2

Seguranca Agricola

1.2.1

Existem medidas de seguranga para mitigar|
atos maliciosos contra produtos,
propriedades e pessoal?

L]

L]

Treinamento, Higiene do Trabalhador e Saude

2.0

Formacao

2.0.1

Existe uma politica de formacgao
documentada em vigor, incluindo
horarios, apoio multilingue e curriculos
de formagdo?

2.0.2

Os treinamentos foram concluidos e
documentados?

2.0.3

Os treinamentos sdo realizados mediante
contratagdo e anualmente a partir de
entdo ou conforme necessario?

2.04

A fazenda possui requisitos/instrugdes de
higiene que sdo exibidos visivelmente para
todos os trabalhadores e visitantes da
fazenda e, se aplicavel, publicados em
outros idiomas falados na fazenda?

2.0.5

Os parceiros contratados/de negédcios e
visitantes sao mantidos nos mesmos
padrdes de segurancga alimentar

gue o pessoal treinado da fazenda?

2.1

Instalages Sanitarias
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Lista de Verificacao de Seguranca de Produtos Alimenticios

Q# Requisito i Nao N/A  Comentarios do Auditor

Todas as instalagdes sanitarias dos §
funciondrios (incluindo unidades sanitarias
2.1.1 | portéteis e tempordrias) sdo mantidas

L]
L]
L]

regularmente e em condig0es limpas e
sanitdrias?

Existem registros que indicam quando as R
2.1.2 | instalagdes e banheiros sdo limpos e
estocados?

As instalagOes sanitdrias sdo projetadas

adequadamente e estdo localizados para
um risco minimo de contaminagdo?

2.13

As instalagdes sanitdrias sdo de facil acesso
2.1.4 | parafuncionarios e visitantes e de
guantidade adequada?

Tem postado sinalizagdo que requer
lavagem das maos?

Todas as instalagbes de lavagem das maos §
(incluindo as dos campos) sdo equipadas
com agua de qualidade adequada,

2.1.6 | sabonete, e toalhas descartaveis? Existem
recipientes adequados para o descarte de
toalhas descartdveis e outros residuos
apropriados?

As instalagdes de lavagem das maos estdao
localizadas diretamente adjacentes as
2.1.7 | instalagBes sanitarias, nos campos de I:] I:] I:]
colheita ou em qualquer outra fonte
potencial de contaminagao?

2.1.5

HE NN R
HE NN R
HE NN R

[l
[l
[l

O pessoal da fazenda lava as mdos em §

2.1.8 | qualquer momento em que as mdos I:] I:] I:]
possam ser uma fonte de contaminagdo?
2.2 Higiene do Trabalhador

As roupas, calcados e equipamentos de §
protecdo sdo mantidos de forma eficaz,
2.2.1 | adequados para seu uso e usados de forma I:] I:] I:]
a minimizar o risco de contaminagdo do
produto?
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Lista de Verificacao de Seguranca de Produtos Alimenticios

Q# Requisito i Nao N/A  Comentarios do Auditor
Se forem usadas luvas no manuseio de §
produtos cobertos ou superficies de w
contato com alimentos, existe uma politica

2.2.2 | porescrito, e as luvas sdo mantidas D D D

intactas e em condi¢Ges sanitdrias ou
substituidas quando se tornam uma fonte
potencial de contaminagdo?

As luvas, aventais ou outros equipamentos §
2.2.3 | sdoremovidos antes de usar os banheiros D D D
ou durante os intervalos?

Se joias forem usadas durante o manuseio §
de produtos cobertos ou superficies de
contato com alimentos, existe uma politica
2.2.4 | emyvigor, e tais joias sdo mantidas em I:] I:] I:]
condi¢Ges sanitdrias que impegam que se
tornem uma fonte potencial de
contaminagdo?

Ha uma politica de cobertura de cabelo ou §

politica de contengdo em vigor e, em caso
afirmativo, esta a ser cumprida? D D D

2.2.5

Fumar, mastigar, comer, beber (exceto §
agua), urinar, defecar ou cuspir sdo

explicitamente proibidos em areas de
cultivo/embalagem/colheita/ D D D

armazenamento?

2.2.6

As areas de descanso e areas de acesso de

2.2.7 | visitantes sdo localizadas longe das zonas D D D
de fluxo de produtos e armazenamento?

A 4gua potavel estd disponivel para todos
os funcionarios de campo? I:] I:] I:]
Quando apropriado,

prateleiras/contéineres ou areas de

2.2.8

armazenamento designadas sdo fornecidos

2.2.9 | para pertences de funciondrios, D D D
equipamentos de protecdo e ferramentas,

e estdo localizados longe das zonas de
fluxo de produtos?

2.3 Saude do Trabalhador
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Lista de Verificacao de Seguranca de Produtos Alimenticios

Q#

2.3.1

Requisito

O pessoal com cortes, feridas ou lesdes
expostas é impedido de manusear o
produto?

Nao

N/A

Comentarios do Auditor

2.3.2

Existe uma politica escrita de sangue e
fluidos corporais e Procedimento
Operacional Padrdo (SOP) em relagdo ao
manuseio e limpeza de areas
contaminadas?

2.3.3

Os kits de primeiros socorros atualizados
sdo acessiveis a todo o pessoal (incluindo o
pessoal de campo)?

234

Os funciondrios (incluindo o pessoal de
campo) que apresentam sinais de doenca
sao restritos ao contato direto com
produtos, zonas de fluxo de produtos e
superficies de contato com alimentos?

2.3.5

Os registros sdo mantidos para
funciondrios que foram restringidos
(devido a doenga ou lesdo) do contato
direto com produtos, zonas de fluxo de
produtos e superficies de contato com
alimentos?

Emendas do Solo

3.01

O pessoal relevante da fazenda foi
treinado no manuseio da Emenda de Solo
Bioldgico de Origem Animal (BSAAQ)?

3.0.2

Existem registros que indicam o tipoe a
hora das aplicagdes ndo tratadas de
emendas ao solo?

3.0.3

Existem SOPs para limpeza e sanitizagao de
equipamentos que entram em contato
com corregoes de solo de origem animal?

3.04

Se forem utilizadas emendas de solo
adquiridas de terceiros, existe uma carta
de garantia que garanta que os contetdos
e/ou processos ndo sdo uma fonte de
possivel contaminagdo microbiana?

w
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Lista de Verificacao de Seguranca de Produtos Alimenticios

Q# Requisito i Nao N/A  Comentarios do Auditor
As corregdes de solo sdo armazenadas §
adequadamente, longe dos locais de
3.05 colheita, embalagem e armazenamento de D D D
produtos?
Se residuos humanos estiverem sendo §
3.0.6 | usados, eles atendem aos regulamentos da D D D

EPA para biossdlidos de 40 CFR parte 503?

3.1 Emendas de Solo Nao Tratado

A aplicacdo de corregdes de solo ndo §
tratado usadas em areas de producgdo de
produtos hortifruticolas é evitada dentro de
3.1.1 | duas (2) semanas ap6s o plantio ou dentro D D D
de 120 dias ap06s a colheita para produtos
gue tém contato direto com o solo (90 dias
sem contato direto com o solo)?

3.2 Composto

O processo de compostagem na fazenda §
foi cientificamente validado (compostagem
estatica aerada, compostagem virada, D D D
outros)?

3.21

Existem registos em vigor para
monitoramento da compostagem e as
3.2.2 | horas de torneamento, temperaturas do I:] I:] I:]
nucleo e outros indicadores sdo registrados
rotineiramente?

4 Animais

A atividade animal é monitorada §

4.0.1 rotineiramente? D D D

4.1 Vida selvagem

Existe um SOP adequado para a
documentagdo e isolamento de dreas
4.1.1 | deprodugdo e operagBes no caso de I:] I:] I:]
uma incursao significativa da vida
selvagem?
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Lista de Verificacao de Seguranca de Produtos Alimenticios

Q# Requisito i Nao N/A  Comentarios do Auditor

Sdo implementadas medidas (cercas,
armadilhas, etc.) para limitar e/ou excluir a

vida selvagem de dreas onde existem danos D D D
as safras resultantes?

4.1.2

4.2 Animais de Fazenda (Na Fazenda ou Propriedades Vizinhas Adjacentes)

Todos os animais de fazenda/pecuaria sdo §
restritos e localizados de forma a minimizar o
risco de contaminagdo microbiana das areas
de producdo/colheita, equipamentos, D D D
armazenamento e zonas de fluxo de
produtos?

421

Os SOPs sdo desenvolvidos em relagéo aos §
animais de fazenda que trabalham, se
utilizados na fazenda (lavagem das maos, D D D
equipamentos separados, etc.)?

4.2.2

Existem SOPs e praticas de gestdao em vigor §
em relagdo aos funcionarios que lidam com

animais de zooldgico de contato, animais de
trabalho, pecuaria ou qualquer outro tipo D D D
de animal domesticado na fazenda?

423

Os zooldgicos de contato sdo devidamente §
localizados e a sinalizagdo afixada instrui os
trabalhadores e visitantes a lavar as maos D D D
depois de tocar nos animais?

4.2.4

O estrume dos zooldgicos de contato é §
armazenado e manuseado de forma a

4.24 minimizar o risco de contaminagao D D D

microbiana?

4.3 Animais Domeésticos

Os animais de estimac¢do sao impedidos a §
acesso as areas de planteio, colheita,
4.3.1 | embalagem e armazenamento, e seus I:] I:] I:]
excrementos controlados para minimizar o
risco de contaminagdo?

Ultima Atualizag&o: 10/maio/2022 9



UMass
Extension

CENTER FOR AGRICULTURE

Lista de Verificacao de Seguranca de Produtos Alimenticios

(oF:: Requisito i Nao N/A  Comentarios do Auditor

Existe sinalizagdo no local para
comunicar a restricdo de entrada de
4.3.2 | animais de estimac3o em areas de cultivo, D D D
colheita e empacotamento para visitantes
e vizinhos da operagdo?

5 | Agua Agricola

As avaliagGes de risco iniciais (pré-
temporada) sdo realizadas e
documentadas, levando em consideragdo o

histérico da fonte de agua,
5.0.1 - . B}

caracteristicas/estagio da safra, método de D D D
aplicagdo, sistema de distribuicdo de agua
e infraestrutura hidrica?

5.1 | Agua Pré-Colheita

A agua utilizada para uso pré-colheita é
5.1.1 | igual ou inferior a 126 UFC por 100ml de E. I:] I:] I:]
coli genérica?

5.2 | Agua Pés-Colheita

A agua e o gelo utilizados nas atividades de §
pos-colheita e lavagem das maos estao
5.2.1 livres de E. coli genérica e sdo de qualidade D D D
sanitaria adequada?

Se um método de imersdo ou agua §
5.2.2 | recirculada for utilizado, existe um SOP de
troca de agua?

Conforme o tipo de sistema de lavagem §

5.2.3 | utilizado, a temperatura ou turbidez da D D D
agua é monitorada?

Se o (s) desinfetante(s) for (em) usado (s) §
em agua de enxague/lavagem, eles sdo
5.2.4 | aprovados para uso em contato com I:] I:] I:]
alimentos e o uso é monitorado de forma
adequada e documentado?

A dgua de esgoto/lavagem/resfriamento é §

5.2.5 | descartada de maneira a minimizar o risco I:] I:] I:]
de contaminagao?
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Lista de Verificacao de Seguranca de Produtos Alimenticios

Q# Requisito i Nao N/A  Comentarios do Auditor

Se forem utilizados tanques de agua, §
5.2.6 | existem SOPs e registros sobre a D D D w
frequéncia e o método de limpeza?

5.3 | Teste de Agua

O laboratério de testes de agua utilizado §
para os testes acima realiza a metodologia
5.3.1 | aprovada pela FDA para testes genéricos D D D
de E. coli consistentes com os requisitos da
PSR?

Sdo todas as fontes de agua superficie, §
incluindo aquelas que ndo sdo
5.3.2 | rotineiramente utilizadas, testadas (3) trés D D D
vezes por ano de acordo com os requisitos
do programa mGAPS?

Os resultados do teste da fonte de dgua

5.3.3 | de dgua sdo devidamente identificado (por I:] I:] I:]
mapa da fazenda) e registado?

Sdo todas as fontes de agua subterranea,
incluindo aquelas que ndo sdo

5.3.4 | rotineiramente utilizadas, testadas (2) duas D D D
vezes por ano de acordo com os requisitos
do programa mGAPS?

Os resultados do teste da fonte de dgua

5.3.5 | Agua sdo devidamente identificado (por I:] I:] I:]
mapa da fazenda) e registado?

Os resultados de teste de fonte de dgua §
Agua sdo devidamente identificados e

registrados (relatério municipal de D D D

qualidade da agua)?

5.3.6

6 Colheita e Pds-Colheita

6.0 Praticas de Colheita

Existe uma politica que indique que §
produtos visivelmente contaminados,
6.0.1 o .

adulterados, danificados ou deteriorados D D D
ndo sdo colhidos ou sdo abatidos?
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Lista de Verificacao de Seguranca de Produtos Alimenticios

Q# Requisito i Nao N/A  Comentarios do Auditor
Os produtos ndo cobertos sdo mantidos §
6.0.2 separados dos produtos cobertos? D D D
Existe um SOP para limpar e higienizar as §
superficies de contato com alimentos
603 | O | o | O

compartilhadas (safras cobertas e ndo
cobertas) entre os usos?

6.1 Recipientes de Colheita

Os recipientes de colheita (incluindo caixas §

de madeira) sdo usados, armazenados e
6.1.1
inspecionados adequadamente para D D D

minimizar o risco de contaminagao?

As caixas e recipientes de colheita de §
6.1.2 | campo sdo especificamente identificados e I:] I:] I:]
usados para esse fim?

Existem SOPs indicando quando e como os §

6.1.3 | recipientes/caixas de colheita sdo limpos e I:] I:] I:]
higienizados?

Se a colheita direto-para-caixa for §

6.1.4 realizada, as caixas sdo novas e sdo
o mantidas longe do contato direto com o D D D

solo durante a colheita?

Os trabalhadores sao treinados para §
identificar problemas com recipientes ou
equipamentos de colheita e relatar tais D D D
problemas a um supervisor?

6.1.5

6.2 Materiais de Embalagem

Os materiais de embalagem de §
6.2.1 | alimentos/embalagens sdo aprovados para I:] I:] I:]
uso em contato com alimentos?

Os produtos alimenticios sdo suscetiveis §
6.2.2 | a Clostridium botulinum embalados de I:] I:] I:]
maneira a evitar esse perigo?

As embalagens sdo mantidas e §
6.2.3 | armazenadas de forma a minimizar o D D D
risco de contaminacgdo?

6.3 Pds-Colheita
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Lista de Verificacao de Seguranca de Produtos Alimenticios

Q# Requisito i Nao N/A  Comentarios do Auditor

Existem SOPs e registros que indicam
quando os equipamentos e veiculos da

6.3.1 |salade embalagem sdo inspecionados, D D D
limpos e higienizados?
Os equipamentos, veiculos e outras §
ferramentas utilizados nas operagdes de
embalagem que entram em contato com
632 | O | O | O

os produtos estdo em bom estado de
conservacdo e ndo sdo uma fonte de
contaminagao?

Os instrumentos ou controles que sdo §
usados para medir, regular ou registrar
temperaturas, pH, eficacia do desinfetante
ou outras condigdes para controlar ou

6.3.3 prevenir o crescimento de microrganismos I:] I:] I:]
sdo: precisos, mantidos adequadamente e
adequados em nimero?

6.4 Instalag6es/Controle de Pragas

O tamanho, a construcdo e o design do §
edificio (para cultivo interno, embalagem,
armazenamento a frio, armazenamento a
6.4.1 |seco, etc.) sdo adequados para a prevengdo D D D
da contaminacdo de produtos (incluindo
drenos, tubos, pisos, paredes, utensilios e
tetos)?

As instalacGes e zonas de fluxo de produtos §
6.4.2 |s3o mantidas em condicdes arrumadas e D D D
ordenadas?

As éreas de oficina/manutenc3o localizadas §
em edificios multiuso sdo claramente
6.4.3 identificadas e protegidas quando possivel e D D D
nao sdo uma fonte de contaminagéo?

As luzes estdo localizadas em zonas de fluxo

6.4.4 |de produtos protegidas ou a prova de I:] I:] I:]
estilhagamento (incluindo luzes de insetos)?

Os sistemas de esgoto e sépticos sdo §
localizados e mantidos de maneira a evitar a
6.4.5 contaminacdo de produtos hortifruticolas ou D D D
superficies de contato com alimentos?
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Q# Requisito i Nao N/A  Comentarios do Auditor

Os residuos organicos (pilhas de abate,
restos da embalagem, etc.) sdo

6.4.6 | manuseados e localizados de maneira a E] E] E]
reduzir as incursdes de pragas e a
contaminagdo cruzada?

Os terrenos ao ar livre, estacionamentos e
perimetros do edificio sdo mantidos e

livres de detritos, lixo, abrigo de pragas e D D D
adequadamente drenados?

6.4.7

Existe um programa de controle de pragas §
em vigor e as medidas e praticas de
6.4.8 | controle implementadas s3o adequadas I:] I:] I:]
para controlar as populagdes de pragas-
alvo?

Se o programa de controle de pragas for R
gerenciado internamente, existem SOPs e

registros para avaliar e manter as medidas D D D
de controle necessarias?

6.4.9

Se o programa de controle de pragas for R
gerenciados por terceiros, existem
registros disponiveis que indiquem que
6.4.10 estdo em vigor medida,s e esforgos de I:] I:] I:]
controle adequados? E evidente que a

empresa de controle de pragas tem sido
ativa em seus esforgos para controlar as
incursGes de pragas?
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Praticas de Manejo de Nutrientes

Um plano de manejo de nutrientes esta em vigor e seguido por recomendacgdes do plano
de Manejo de Nutrientes UMass.

Um plano de manejo de nutrientes esta em vigor e é seguido por outros meios (como um
consultor ou fornecedor de produtos quimicos).

Os testes de solo sao realizados de acordo com as melhores praticas de manejo.

Os testes de solo sao realizados conforme necessdrio e nao de acordo com as melhores praticas de
manejo.

Quando os testes de solo sao realizados, fertilizantes e emendas sao aplicados de acordo com os
resultados.

Emendas e fertilizantes sao feitos com referéncia as melhores praticas de manejo ou
orientagao de outro terceiro qualificado.

Os registros sdo mantidos de fertilizantes e pedidos de emenda, (data, material, taxa,
local) e guardados para referéncia por um periodo minimo de dois anos.

Os testes de tecido sao realizados de acordo com as melhores praticas de manejo.

Os testes de tecido sao realizados conforme necessario e nao de acordo com as melhores praticas
de manejo.

HE NN N

2
o

Conservagao do Solo

O plano de controle de erosao é formulado antes do inicio de qualquer atividade de construgao.

As estruturas de controle de erosao e sedimentos sao regularmente inspecionadas e mantidas.

A compactagdo do solo é minimizada sempre que possivel.

Praticas reduzidas de plantio direto ou sem plantio direto sao realizadas.

Sempre que possivel, sdo utilizadas safras de cobertura ou adubo verde.

Yy

o
(=)

Irrigagdo — Conservagio de Agua

A irrigacdo por gotejamento é utilizada.

E utilizada cobertura de palha ou plastico.

Irrigacdo realizada em um momento que reduz as condi¢gdes da doenga e/ou transmissdo
evaporativa.

Os sistemas de irrigagao sao zoneados.

A irrigacao é realizada conforme necessario, verificando o solo.

OO 0O Qi

As culturas dependem apenas da agua da chuva.
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Manejo Integrado de Pragas (IPM)

As pragas sdo monitorizadas e os pesticidas aplicados com base em limiares econémicos/de agdo.

As quimicas de pesticidas sdo giradas para evitar a resisténcia a pragas.

A semente tratada é usada quando possivel.

As opgoes de manejo preventivo sdo integradas entre os controles culturais, mecanicos,
fisicos, genéticos e bioldgicos.

Treinamentos e workshops sdo regularmente frequentados para manter-se atualizado com as
ultimas praticas de MIP.

HpIEy Ny
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o
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As selegbes de pesticidas sdo baseadas em:

Guias de Manejo de Vegetais/Frutas da UMass.

Recomendacgodes de individuos qualificados ou fornecedor de produtos quimicos.

HEEpn

Tempo histérico.

[y
=
N

Métodos sao empregados para mitigar ou evitar que as populagoes de pragas se estabelegcam na safra.

Os detritos/abates da colheita sdo destruidos e/ou removidos da area para quebrar os ciclos de
pragas.

O corte do perimetro é realizado.

As safras sao giradas.

Aplicag6es/Armazenamento de Pesticidas

Habilitagdo do aplicador de pesticidas atual.

A habilitagao de pesticidas ndo é necessdria para a fazenda com base no tipo de produtos
quimicos utilizados.

A habilitagao de pesticidas ndao é necessdria para a fazenda porque nenhum produto quimico é
aplicado as safras.

Os Padrées de Protegdo ao Trabalhador (WPS) da Agéncia de Prote¢cdo Ambiental (EPA) estdo em
vigor.

A fazenda esta isenta de WPS porque apenas membros da familia imediata trabalham na fazenda.

Os registros de pesticidas sao mantidos atualizados e incluem data de aplicacdo, identificagdo de
campo, praga alvo, nome do pesticida, taxa de formulagao e nimero de acres tratados.

0O armazenamento de pesticidas é seguro, fechado e localizado adequadamente.

Os pesticidas sdo escolhidos considerando as caracteristicas do solo e os locais das aguas
subterraneas/superficiais.

O equipamento de aplicagao de pesticidas é calibrado.

Treinamentos e workshops sdo regularmente frequentados para fins educacionais e/ou
para manter o licenciamento.

DDDDDDDDDDEDDD
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12.0 | Aprimoramento do Polinizador

As abelhas e outros polinizadores sao ativamente protegidos das aplicages de pesticidas, levando
em considerag¢ao o tempo e o tipo de pesticida.

A fazenda conserva e/ou melhora o habitat de abelhas e polinizadores.

HE

A fazenda cria ou mantém zonas nao perturbadas para abelhas e polinizadores terrestres.

Y
.
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Praticas de Conservagao de Energia na Fazenda

O excesso de marcha lenta de veiculos, equipamentos e bombas é levado em consideragdo na fazenda.

Os sistemas de irriga¢cdo sdo mantidos para serem o mais eficientes possivel.

Fontes de energia renovaveis sdo utilizadas. (Solar, Edlica, Geotérmica, etc.)

A energia na fazenda é monitorada e um plano de redugdo de energia esta em vigor com base nessas
informacgodes?

OO |00

A reciclagem de residuos é realizada. (Papeldo, Papel, Oleo de Motor Usado, Recipientes de Bebidas,
etc.)
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