
Volailles et salmonelles 
 

Toutes les volailles (poulets, canards, oies, pintades et dindes) peuvent 
être porteuses de salmonelles à tout moment de leur vie. La plupart du 
temps, elles ne présentent aucun signe de maladie. Les mesures 
suivantes peuvent contribuer à réduire le risque que des personnes ou 
des oiseaux contractent des salmonelles. 

 

Protégez vos oiseaux en : 
► Mettant en place un programme de lutte contre les 

rongeurs. Les rongeurs peuvent être porteurs de salmonelles 
et les propager. 

► Réduisant et contrôlant les populations de mouches et 
d'insectes piqueurs. Les insectes piqueurs peuvent 
propager des salmonelles et d'autres maladies. 

►  Traitant votre élevage avec des probiotiques. Les 
probiotiques augmentent le nombre de bactéries saines dans 
le tractus gastro-intestinal, réduisant ainsi le nombre 
d'organismes infectieux présents. Il peut également être utile 
de déplacer les animaux vers un site propre et de couvrir les 
zones contaminées avec de la terre fraîche. 

 

Protégez-vous et protégez votre famille en : 
► Se lavant les mains. La chose la plus importante que vous puissiez faire est de toujours utiliser de l'eau et du 

savon après avoir manipulé les oiseaux, leurs œufs ou avoir été dans leur environnement. 
► Éloignant les poules du potager. Cela permet d'éviter la contamination de vos produits par les matières fécales. 

► Lavant tous vos produits frais. Même si vos poules n'ont pas été dans votre jardin, les produits frais doivent être 

lavés soigneusement avant d'être consommés. 

► Cuisinant correctement les aliments. Veillez à ce que les œufs et le poulet soient bien cuits avant d'être 
consommés. 

► Manipulant les produits frais en premier et les produits de volaille en dernier. Cela permet de réduire le risque 
de contamination croisée. 

► Se lavant les mains (à nouveau). Veillez à vous laver les mains avant et après avoir manipulé des aliments crus.  
 

Pour plus d'informations, consultez : 
Département de la Santé Publique du Massachusetts (DPH) sur la Salmonelle : 
https://www.mass.gov/service-details/salmonella 

 

Pour plus d'informations sur les salmonelles, consultez les Centres de contrôle des maladies (CDC) : 
https://www.cdc.gov/salmonella/index.html 

 

Pour obtenir des informations sur la manipulation sûre des aliments, consultez les Centres de contrôle des maladies (CDC) : 
https://www.cdc.gov/foodsafety/communication/food-safety-in-the-kitchen.html 

 

Pour des informations sur la façon de vous maintenir en bonne santé, vous et vos volailles : 
https://www.cdc.gov/healthypets/pets/farm-animals/backyard-poultry.html 

 

Pour en savoir plus sur les épidémies actuelles de salmonelles et les volailles de basse-cour ; 
https://www.cdc.gov/salmonella/backyardpoultry-05-20/index.html 
 

Affiche pour des familles en bonne santé et des élevages en bonne santé :  
https://www.cdc.gov/healthypets/resources/backyard-flock-8x11.pdf 

 

Pour des informations plus détaillées sur les animaux, la santé publique et la transmission des maladies ; 
Association nationale des vétérinaires d'État pour la santé publique (NASPHV), Recueil sur les animaux en environnement publique : 
http://www.nasphv.org/documentsCompendiumAnimals.html 

LAVEZ-VOUS TOUJOURS LES MAINS 
APRÈS AVOIR MANIPULÉ  
DES VOLAILLES VIVANTES 
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