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Эффективные методы содержания домашней птицы - это ключ к 

производству качественных яиц. Первый шаг заключается в том, чтобы 

завести здоровых цыплят. Вся домашняя птица и инкубационные яйца в 

Содружестве должны продаваться с сертификатом, подтверждающим, 

что они происходят из стада, не имеющего никаких подозрений на 

Salmonella Pullorum. Следующим шагом на пути к получению 

качественных яиц является обеспечение птиц надлежащим укрытием, 

защищающим от непогоды и хищников. Укрытие должно быть 

достаточно большим, чтобы в нем могли с комфортом разместиться все 

птицы одновременно. Используйте чистые сухие гнездовые ящики, 

предоставляя минимум один ящик на каждые четыре птицы. 

Обеспечение свежим кормом и водой имеет большое значение для 

поддержания здоровья стада. 

Счастливая и здоровая курица всегда несет больше яиц. Если производство яиц превышает ваши личные 

потребности, можно продавать свежие яйца населению. Прежде чем продавать яйца, обязательно 

проконсультируйтесь с местным советом по здравоохранению. 

Свежесть зависит как от времени, так и от температуры. Яйца следует собирать не менее двух раз в день, утром 

и днем. Своевременное извлечение яиц из гнездовых ящиков помогает сохранить яйца целыми и чистыми. 

Чистые яйца не нужно мыть. Разбитые и треснувшие яйца следует отделять от тех, которые предназначены для 

продажи. Яйца с трещинами и пятнами могут продаваться на месте производства, если они упакованы отдельно 

и имеют соответствующую маркировку. 

Если вам необходимо вымыть яйца, не оставляйте их в воде. Вода должна постоянно стекать по поверхности 

скорлупы. Вода должна быть как минимум на 10°F теплее, чем само яйцо, иначе бактерии могут попасть в яйцо 

через скорлупу. При использовании средства для мытья яиц или дезинфицирующего средства следуйте всем 

инструкциям. Если вода для мытья поступает из частного колодца, ее необходимо проверять каждые шесть 

месяцев на наличие определенных бактерий. Результаты этих тестов необходимо хранить в архиве для 

инспекции. 

Собранные яйца должны храниться при температуре от 33 до 45°F, чтобы снизить рост бактерий. Не 

рекомендуется хранить яйца вблизи продуктов с сильным запахом. Эти запахи могут впитаться и придать яйцу 

неприятный привкус. 

Яйца должны поставляться на продажу в чистой неиспользованной картонной упаковке с правильной 

маркировкой. FDA (Управление по контролю за продуктами и лекарствами) требует, чтобы на упаковке была 

указана инструкция по безопасному обращению. Инструкция должна гласить: "ИНСТРУКЦИИ ПО БЕЗОПАСНОМУ 

ОБРАЩЕНИЮ: Чтобы предотвратить заболевание, вызванное бактериями: храните яйца в холодильнике, 

готовьте яйца до тех пор, пока желтки не станут твердыми, и тщательно готовьте продукты, содержащие яйца" 

Приобретайте только картонные упаковки с предварительно напечатанным инструкцией по безопасному 

обращению. На торце коробки также должны быть  



напечатаны надписи “упаковано” или “срок годности”. "Срок годности" должен составлять 30 дней после даты 

упаковки. Описание яиц, упакованных в картонную коробку, должно быть напечатано на ней буквами размером 

не менее 3/16 дюйма. Также следует указать название производителя, адрес и номер телефона. 

Когда дело доходит до продажи ваших яиц, у вас есть несколько вариантов. Вы на свое усмотрение можете 

сортировать яйца по размеру и качеству или обойтись без этого. Сортировка производится путем просвечивания, 

а калибровка осуществляется по весу. В любом случае необходимо описать, что находится в упаковке. Многие 

мелкие производители предпочитают маркировать свои яйца как "Неотсортированные и некалиброванные по 

размеру". "Неотсортированные и не калиброванные по размеру" (также называемые "прямиком из гнезда") 

означает, что вы не просвечивали и не взвешивали яйца и упаковываете их без какой-либо сортировки. Все яйца, 

независимо от сорта или размера, а также те, которые продаются как неотсортированные и некалиброванные, 

должны быть чистыми и не иметь видимых признаков повреждений. 

Сорта и размеры являются стандартными на всей территории США, и описание каждого из них можно найти 

на веб-сайте MDAR (Департамент сельскохозяйственных ресурсов штата Массачусетса). Для получения 

дополнительной информации, пожалуйста, свяжитесь с Отделом охраны здоровья животных по телефону 

(617) 626-1798 или http://www.mass.gov/eea/agencies/agr/animal-health/poultry/

http://www.mass.gov/eea/agencies/agr/animal-health/poultry/



